
คําถาม  : อยากทราบขอมูลเบื้องตนเกี่ยวกับการเปดรานอาหารไทยในอิสราเอล
คําตอบ  : อสิราเอลเปนตลาดใหมทีช่ื่นชอบรสชาติอาหารไทย ดังนั้น จึงเปนโอกาสดีของผูประกอบการ
ชาวไทยที่จะเขาไปเปดรานอาหารไทยในอิสราเอล เพื่อใหผูบริโภคไดล้ิมลองอาหารไทยที่มีรสชาติแบบ
ไทยแท ซึง่นาจะเปนขอไดเปรยีบในการดงึดดูลูกคา แมวาปจจบุนัมรีานอาหารไทยในอสิราเอลมากถงึ 21 ราน
แบงเปนรานอาหารเต็มรูปแบบจํานวน 20 ราน และรานอาหารจานดวน 1 ราน แตรานอาหารไทย
ทั้งหมดนี้เปนของชาวอิสราเอล

สําหรับขอมูลธุรกิจรานอาหารในอิสราเอลที่ควรทราบในเบื้องตน มีดังนี้
1. คาใชจาย  การเปดรานอาหารในอิสราเอล มีคาใชจายที่สําคัญ อาทิ

ประเภทของคาใชจาย ประมาณการเบื้องตน
เงินลงทุนขั้นต่ําสําหรับรานขนาด 50 ที่นั่ง 200,000 ดอลลารสหรัฐ
คาเชารานจะขึ้นอยูกับขนาดของพื้นที่และทําเลที่ตั้ง 6,000-8,000 ดอลลารสหรัฐ/เดือน
คาประกันภัย 3,000 ดอลลารสหรัฐ/ป
คาจางพอครัว/แมครัว 700-1,200 ดอลลารสหรัฐ/คน/เดือน

2. กฎระเบียบสําคัญเกี่ยวกับการเปดรานอาหารในอิสราเอล
• การจดทะเบียนจัดตั้งกิจการ ผูประกอบการรานอาหารตองจดทะเบียนนิติบุคคลเพื่อ

จัดตั้งกิจการกับกระทรวงยุติธรรมของอิสราเอล โดยผูประกอบการสามารถลงทุนในกิจการรานอาหาร
ในอิสราเอลได 100% อยางไรก็ตาม ธุรกิจรานอาหารจะไมไดรับสิทธิพิเศษดานการลงทุนใด ๆ จาก
ทางการอิสราเอล

• การจดทะเบียนรานอาหาร ตองขออนุญาตจากเทศบาลทองถิ่นที่เขาไปเปดรานอาหาร
• การนาํเขาพอครวั/แมครวัไทย นายจางตองยืน่คาํขออนญุาตนาํแรงงานตางชาตเิขามา

ทํางานตอกระทรวงแรงงานของอสิราเอล ซึง่หลงัจากไดรับอนญุาตแลว นายจางตองยืน่ขอใบอนญุาตเขาเมอืง 
(Visa) และใบอนุญาตทํางาน (Work Permit) ของพอครัว/แมครัวตางชาติตอกระทรวงมหาดไทยของ
อิสราเอล โดยนายจางตองรบัผิดชอบในการจายคาธรรมเนยีมตาง ๆ ทัง้หมด ทัง้นี ้พอครัว/แมครวัตางชาตทิี่
จะนาํเขามาทาํงานในอสิราเอลจะมจีาํนวนมากนอยเทาใด ขึน้กบัขนาดและยอดขายของรานอาหารนั้น  ๆ

• ระเบียบของสถานที่ตั้ง ทางการอิสราเอลกําหนดใหรานอาหารตองมีพื้นที่ไมนอยกวา 
55 ตารางเมตร โดยตองแบงเปนพื้นที่ขายอาหารอยางนอย 35 ตารางเมตร และหองเก็บของอยางนอย 8 
ตารางเมตร สําหรบัรานอาหารขนาดไมเกนิ 100 ทีน่ัง่ ตองมหีองสุขาอยางนอย 2 หอง และรานอาหารขนาด
มากกวา 100 ทีน่ัง่ ตองมีหองสุขาอยางนอย 4 หอง โดยตองจัดหองสุขาไวสําหรับคนพิการดวย

• กฎระเบียบดานสุขอนามัย อิสราเอลมีกฎระเบียบดานสุขอนามัยที่เขมงวด โดยจะมี
เจาหนาที่ของทางการอสิราเอลทาํการตรวจสอบรานอาหารทกุ 3 เดอืน ทัง้ในเรือ่งความสะอาด ทีม่าของ
อาหาร และการเก็บรักษาอาหาร ฯลฯ รวมท้ังจะตองฉีดยาฆาแมลงภายในรานเปนประจําทุกเดือน 
นอกจากนี ้การวางระบบกาํจดัขยะและสิง่ปฏกิลู รวมถงึการจดัวางถงัขยะ เพือ่รักษาความสะอาดภายในราน
ตองไดรับการอนุมัติจากกระทรวงสาธารณสุขของอิสราเอลดวย
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3. รสนิยมการบริโภค ชาวอิสราเอลนิยมรับประทานอาหารรสจัด ออกหวานและเปรี้ยว และ
ชอบอาหารประเภทยาง ทอด และนึ่ง อีกทั้งยังชอบรับประทานผักเปนพิเศษ  โดยทั่วไปชาวอิสราเอลนิยม
บริโภคอาหารไทย เนื่องจากอาหารไทยมีครบทุกรสชาติ รวมทั้งยังปรุงดวยสมุนไพรหลากหลายชนิด ซึง่
ลวนแลวแตมปีระโยชนตอสุขภาพ

อยางไรกต็าม กอนเขาไปลงทนุรานอาหารไทยในอสิราเอล ผูลงทนุควรศกึษาขอมลูของผูบริโภค
อยางละเอยีดกอนเขาไปลงทนุ อาท ิชาวอสิราเอลสวนใหญนบัถอืศาสนาจดูา ซึง่ตามบทบญัญตัทิางศาสนา
จะไมอนุญาตใหบริโภคเนื้อสัตวบางชนิด เชน เนื้อหมู ดังนั้น ผูประกอบกิจการรานอาหารจึงตอง
หลีกเลี่ยงการนําเนื้อสัตวที่เปนขอหามมาประกอบอาหาร เปนตน

สวนเศรษฐกิจตางประเทศ ฝายวิชาการ
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